
speisekarte
BÄRLAUCHCREMESUPPE
mit  Weißbrotcroutons und Obershäubchen
HAUSGEMACHTE RINDSUPPE
mit  e iner  E inlage aus Fr i t taten,  
Leberknödel  oder  Kaspressknödel
BEEF TARTARE
mit  getoastetem Weißbrot

€5,70

€ 4 ,60
€ 5 ,00

€ 15,90

ZWIEBELROSTBRATEN VOM WEIDERIND
mit  knuspr igem Röstzwiebel ,  Fächergurker l  und Braterdäpfel €  21,90

€ 14,90

€ 14,90

€ 23,90

SUR- ODER HÜHNERSCHNITZEL
mit  Erdäpfelsalat

SAFTIGER SCHWEINSBRATEN
mit  Sauerkraut  und Semmelknödel

HAUSGEMACHTES TIRAMISU
TICHY’S EISMARILLEN- ODER HIMBEEREISKNÖDEL
SCHOKOSOUFFLÉ -  SCHOKOKUCHEN MIT FLÜSSIGEM KERN
UND OBERS 

€ 14,90

€ 13,50

€ 20,90

€ 14,90

€ 15,90

€ 12,90

€ 18,50

€ 5 ,90

€ 8 ,90

€ 6 ,90

PUTENSTEAK GEGRILLT
mit  Rosmar inerdäpfel ,  Broccol i röschen und Kräuter

STEIRISCHER BACKHENDLSALAT
Gemischter  Salat  mit  gebackenen Hühnerf i letstre i fen
und Kernöl

SPARERIBS
mit  Pommes und Cockta i l -& Knoblauchsauce

KÄSESPÄTZLE
mit  knuspr igem Röstzwiebel  und Blattsalat

VANILLEEIS GEBACKEN in  Cornf lakespanade auf
Waldbeerenspiegel €  6 ,70

FEINES LACHSFILET GEGRILLT
anger ichet  auf  cremigem Bärlauchr isotto  

FETTUCINE A’  LA KRISZTIAN 
Fettucc ine in  cremiger  Bärlauch Parmesansauce mit
Backhendlstre i fen

BÄRLAUCHCORDON BLEU vom HÜHNERFILET
mit  Bärlauch-Mozzarel lafül le  und Peters i lerdäpfel

GEFÜLLTE Bärlauchtaschen
in  brauner  Butter  geschwenkt  und mit  Parmesan f locken
vol lendet  mit  Blattsalat  

SPANFERKELROLLBRATEN
mit  Riesl ingkraut  und Serv iettenknödel

Dessert:

€ 14,90


